
Menu Cena Esterni Italiano 

Crudo di Ricciola, Pompelmo e Pistacchi 17 € 

(4,7,8,12) 

 Insalatina di Mazzancolle: tra una Catalana e una Panzanella  16 € 

(1,2,4,7) 

Terrina Tiepida di Caponata, Latte di Bufala e Basilico  14€ 

(7,9,12) 

Carpaccio di Manzo, Pesca e Scampi  18€ 

(2,3,10) 

Spaghetti alle Vongole 17€ 

(1,4,12,14) 

Linguine allo Scoglio 18€ 

(1,2,4,12,14) 

Risotto al Pomodoro Arrosto ed Erbe Aromatiche 15€ 

(7) 

Mezze Maniche Burro e Acciughe, Capperi Lacrima, Limone e Prezzemolo 16€


(1,4,7) 

 Frittura di Paranza e Salsa Tzatziki 18€ 

(1,2,4,7,14) 

Pescato al Forno, Salsa alla Mugnaia, Lattuga e Ostrica 21€ 

(1,4,7,12,14) 

 Baccalà al Pomodoro in Brodo di Pomodoro 22€ 

(4,9) 

Cotoletta di Vitello, Insalata Pantesca e Avocado 25€ 

(1,3,7) 

Dessert della nostra Pasticceria 7€ 

Millefoglie Espressa con Crema Pasticciera 

(1,3,7,8) 

Zuccotto Classico

(1,3,7,8) 

 Pinolata Baldini ( Gelato ai Pinoli)

(7,8) 

Semifreddo ai Tre Cioccolati

(3,7,8) 


Pavlova Panna, Fragole e Menta

(3,7) 



Menu Cena Esterni Eng 

Raw amberjack, grapefruit and pistachios €17 

(4,7,8,12)


  Prawn salad: between a “Catalana” and a “Panzanella” €16


(1,2,4,7)


Warm Caponata terrine, buffalo milk and basil €14 

(7,9,12)


 Beef Carpaccio, peach and scampi €18


(2,3,10)


Spaghetti with clams €17 

(1,4,12,14)


Linguine “Allo Scoglio”  €18


(1,2,4,12,14)


Risotto with roasted tomatoes and aromatic herbs €15


(7)


Mezze Maniche Butter and Anchovies, Capers, Lemon and Parsley €16 

(1,4,7)


  Fried Seafood and Tzatziki sauce €18 

(1,2,4,7,14)


Fish of the day, meunière sauce, lettuce and oyster €21 

(1,4,7,12,14)


  Cod-Fish with Tomato in Tomato Broth €22 

(4.9)


Veal cutlet, Pantesca salad and avocado €25 

(1,3,7)


Dessert from our pastry shop €7 

Millefeuille “à la minute” with custard

(1,3,7,8)


Classic “Zuccotto”

(1,3,7,8)


  “Pinolata Baldini” (Pine Nut Ice Cream)

(7.8)


Three Chocolate Semifreddo

(3,7,8)


Pavlova with Cream, Strawberries and Mint

(3,7)





